Honig-Degustation — Geschmacksbestimmung und Beschreibung

neutral
griine Blatter
frisches Holz
nasses Holz
Zitronengras
fruchtig
Trockenobst
Milch

Sahne
blumig
mentholisch
aromatisch
wirzig

Kase

K. iberbacken
malzig

herb
balsamisch
Karamell
rauchig
Bienenwachs
Getreide
Stroh
Liebstockel
rustikal
Leder

erdig
geriebenes Metall
warme Haut
Quellwasser
Geback

Mundempfinden

zart schmelzend
samtig

seidig

weich
feinkristallin
leicht kristallin
kristallin
feinkornig
leicht sandig
sandig

grob kristallin
adhasiv
flockig
stumpf

rauh

dezente SuRe fruchtig
mittlere Ste
betonte SuRe
ausgepragte Sule
sauer fruchtig frisch
feine Saure
ausgeglichene
SiiRe/Saure
salzig leicht salzig
mineralisch
bitter feinherb
herb aromatisch
leicht bitter
flussig (duinn-, zéh-)
pastos
fest
hart
cremig (fein/zart-, fest-)
kristallin (fein-, grob-)
beginnende Kristallis.
thixotrop
entmischt
geleeartig
wasserklar
fast weill
Ez:lgt;elge pflanz-
lich

dunkelbeige (mit
deutlichem Braunton)
hellgelb

gelb

goldgelb
dunkelgelb
aschgelb

leicht rosa
hellbraun

braun

rotbraun
dunkelbraun
schwarzbraun
grunlich

Trocken-
friichte

tropische
Friichte

Beeren

Kernobst

Steinobst

Zitrus

blumig

Backobst

Rosine

Dérrapfel
Dorrpflaume
getrocknete Dattel
getrocknete Feige
getrocknete Aprikose
getrockneter Pfirsich
getrocknete Ananas

Maracuja
Mango

Papaya
Multivitaminsaft

Stachelbeere

Rote Johannisbeere
Schw. Johannisbeere
gekochte Heidelbeere
Jostabeere

Himbeere

Brombeere
Cranberries

Gruner Apfel

Gelber Apfel

Apfelmus

Reife Birne

Gelbe Muskatellertrauben
heller/roter Traubensaft

Kirsche

Pflaume

Aprikose

Pfirsich (gelber-, roter-)

Nektarine

Zitrone

Limette

Orange

gekochte Mandarinen

Holunderblitensirup
Gartennelke

Rose

Robinienbliite
Lindenblute
Kirschlorbeerblute
Kamillenbliite
Hundskamille
Orangenblite
exotisch-orientalische
Bluten

pflanz-
lich

pflanz-
lich

tier-
isch

grin

trocken

frisch/
kthlend

herb

schweflig

gewlirzig

holzig

nussig

pilzig

rustikal
animalisch

Grasschnitt
Walnussblatter

Malz

Stroh

Heu

morsches Holz
Getreide, gerdstet
Tabak

Toast

Zitronengras
Minze
Eukalyptus
Menthol

zerdriicktes Salbei-
blatt

Rainfarn
Zitrusschale

Bitter Lemon
schwarzer Tee
griner Tee

Kohl

zerdriicktes Kohl-
rabiblatt
Brokkoli, gekocht

Anis

Fenchel

Thymian
Zitronenthymian
Liebstockel
Piment

SuRholz

Zimt

gemahlene Nelke
Pfeffer

Zedernholz
Zirbenholz
modrig/morsch. Holz
Harz

Rauch (Buche u.a.)
Waldboden

Cashew
Walnuss

Mandel (suRe)

Champignon

Ammoniak

Zucker, zerstoRener Zucker
Karamell (Puderzucker)
brauner Zucker
karamellisierter
Zucker
Karamell
Melasse
Sahnebonbon
Sirup (Apfel, Birne,
Zuckerrubensirup)
karamellisierte Birne

Kakao weile Schokolade
Milchschokolade
Trinkschokolade
Zartbitterschokolade

Nougat
subtil, Marzipan
fein Bienenwachs

Vanille

Sahne

Panna Cotta

Sonstiges Metall
frisches Bier
Hefe
Kaffee
Mokka
Tabak
Gerduchertes
garig
brauner Apfel
dunkler Balsamico

Abgang

keine besondere Auspragung

Geschmackseindruck
(kurz-, mittellang-, lang anhaltend)

pfeffrig (leicht-, deutlich-)
adstringierend
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